


LA RECOMANACIO MES DOLCA

130

131

132

133

134

Sopa de mandarina i fruita de la passio amb gelat de coco
i bescuit d’ametlles

FOOm

Cremds de xocolata blanca, gerds en textures i granissat de litxi

na

Amanida de fruita de temporada amb sorbet de gerds

Crema muntada de xocolata al 70 % i llima, terra de cacau,
escuma de xocolata i cruixent de grué de cacau

1010

Bescuit d’avellana amb plata i rom afiejo, cremds de llimona i gelat de vainilla

i ajelo

l] Conté lactosa D Conté d’ous o derivats
Conté de fruits secs Eaa Conté gluten o derivats

Aquest establiment té a disposicié dels Clients la informacio relativa a al-lergies o intolerancies dels plats que ofereix.
Si us plau, no dubteu en demanar el recull per consultar-ho al nostre Equip de Servei a Sala

CATALA

540 €

560 €

6,00 €

6,25 €

6,75 €

IVA inclos



CASTELLANO

Y COMO COLOFON,
DULCES Y POSTRES

130

131

132

133

134

Sopa de mandarina y fruta de la pasién con helado de coco
y bizcocho de almendra

FOOm

Cremoso de chocolate blanco, frambuesa en texturas y granizado de litchi

nao

Ensalada de fruta de temporada con sorbete de frambuesa

Crema montada de chocolate 70% vy lima, tierra de cacao, espuma
de chocolate y crujiente de grué de cacao

1 010!

Bizcocho de avellana con platano y ron afiejo, cremoso de limén
y helado de vainilla

FOOm

l] Contiene lactosa

Contiene frutos secos

D Contiene huevo o derivados

Eaa Contiene gluten o derivados

Este establecimiento tiene a disposicion de sus Clientes la informacion relativa a alergias o intolerancias de los platos que ofrece.

Por favor, no dude en solicitar dicha informacién para consulta a nuestro Equipo de Servicio en Sala

540 €

560 €

6,00 €

6,25 €

6,75 €

IVA incluido

AND TO FINISH,
SWEETS AND DESSERTS

130

131

132

133

134

Tangerine and passion fruit soup with coconut ice cream and almond cake

FOOnm

Creamy dessert of white chocolate, textures of raspberry and litchi granita

na

Seasonal fruit salad with raspberry sorbet

Whipped cream of 70% chocolate and lime, cacao soil, chocolate foam
and crisp of cacao grué

i1 8]0

Vanilla sponge cake with banana and aged rum, cream of lemon
and vanilla ice cream

FOOm

l] Contain lactose

Contain nuts

D Contain egg or derivates

Eaa Contain gluten or derivates

This Hotel has available to Guests the relevant information on allergies or dietary intolerances of the food offered.

Please, do not hesitate to ask our Food and Beverage Team for such information in order you can consult it

ENGLISH

540 €

560 €

6,00 €

6,25 €

6,75 €

VAT included



FRANCAIS

ET POUR FINIR,
DOUCEURS ET DESSERTS

130 Soupe a la mandarine et aux fruits de la passion avec creme glacée 540 €
a la noix de coco et gateau aux amandes

131 Crémeux au chocolat blanc, framboise en textures et granité de litchi 560 €
132 Salade de fruits de saison avec sorbet a la framboise 6,00 €
133 Creme montée au chocolat a 70% et au citron vert, terre de cacao, 6,25 €

mousse au chocolat et croustillant de grué de cacao

134 Gateau aux noisettes avec banane et rhum vieux, creme au citron 6,/5 €
et creme glacée a la vanille

TVA comprise

[] Contient lactose D Contient oeuf ou ses derivés

Contient fruits secs Eﬁa Contient gluten ou ses derivés

Cet établissement met a disposition de ses Clients I'information d’allergies ou d’intolérances concernant les plats proposés.
S’il vous plait, n"’hésitez pas a demander plus d’'information a notre Equipe de Service Gastronomique







