
allergènes : 1) gluten 2) crustacés 3) œufs 4) poisson 5) cacahuètes 6) soja 
7) lait 8) noix 9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc

A L L  D AY  M E N U

Loaded Hummus  
Salade fattoush · falafels de betterave · pois-chiche 
croustillant · pain pitta (1, 11)  ..................................................  16€
Burrata des Pouilles 
Slata méchouia · anchois marinés · grenade ·  
sumac · pain au levain (1, 7)  .....................................................  16€
Bao d’effiloché de canard*  
Mayonnaise au curry vert · oignons pickles ·  
furikake (1, 3, 4, 6, 10, 11)  ...............................................................  19€
Asperges de Malines   
Condiment mimosa · câpres · croutons · salade 
d’herbes (1, 3, 10)  ............................................................................... 24€
Croquettes aux crevettes  
Aïoli à l’encre de seiche · fraicheur de fenouil  
(1, 2, 3, 14)  ................................................................................................  19€
Carpaccio de bœuf « Holstein » fumé  
Mayonnaise à la truffe · Vieux Brugge · cresson  
(1, 3, 7, 10)  ................................................................................................  18€

A  PA R TA G E R . . .  O U  PA S

 
Cuisine non-stop de midi à 22h

Olives Nocellara · huile d’olive à l’ail   ............................ 8€
Fromage à la moutarde et aneth · moutarde de 
Tierenteyn  (7, 10)  .............................................................................. 8€
Mini saucisson Ardennais (15) .............................................. 9€
Bitterballen · dip à la moutarde douce · pickles 
d’oignons (1, 3, 7, 10)  ......................................................................... 9€
Sardine à l’huile d’olive vierge · pain au  
levain  (1, 4)  ........................................................................................... 11€

A  P I C O R E R

Salade d’asperges    
Halloumi rôti · pesto pistache, roquette et menthe · 
noisette torréfiées (7, 8, 10) .........................................................  18€
Veggie burger   
Burger de fenouil et cèleri rave · sriracha-naise · 
cresson · avocat · frites (1, 9, 10, 11)  ......................................  18€
Ravioli au caviar d’aubergine    
Burrata · crémeux de parmesan · coulis de tomate 
Datterino · pesto de roquette (1, 7, 8)  ................................. 22€
Pavé de bœuf « Hereford » (250g)  
Mesclun · frites · sauce au choix (Béarnaise ·  
poivre vert · Roquefort) (3, 7)  .................................................. 29€
Entrecôte « Black Angus » (320g)
Mesclun · frites · sauce au choix (Béarnaise ·  
poivre vert · Roquefort) (3, 7)  .................................................. 38€
Vol-au-vent de poulet fermier  
Sauce « poulette » · pointes d’asperges · Ratte du 
Touquet (3, 7) ....................................................................................... 26€
Poke bowl   
Saumon mariné · sauce ponzu truffée · sésame · 
concombre · radis jalapeno · coriandre · pickles  
(4, 6, 11, 12) ............................................................................................... 22€
Saumon rôti
Bouillon au miso blanc · nouilles Soba · œuf   
(1, 3, 4, 5, 6, 11) ........................................................................................ 26€
Plat du jour (Jusqu’à 14h) ..........................................................  15€
Soupe du jour ........................................................................................ 9€

P L AT S

Salade Caesar     
Schnitzel de poulet · anchois frais mariné ·  
sucrines · œuf · croûtons · Parmesan râpé (1)(3)(4)  19€
Dolce Burger  
Bun artisanal · bœuf Bocquillon · fromage de Chimay 
· oignons caramélisés à la St Hubertus · mayonnaise  
à la moutarde Bister · cresson · tomate cœur de  
bœuf · cornichon et bacon · frites (1, 3, 7, 10, 15)  ........22€
Club sandwich     
Poulet rôti · bacon · œuf · tomate Coeur de bœuf · 
fromage de Chimay · mayo-tarde · frites  
(1, 3, 7, 10, 15)  ...........................................................................................21€

L E S  C L A S S I Q U E S

Frites (7)  .................................................................................................... 7€
Frites de patate douce  .................................................................. 7€
Asperges vertes grillées · feta · pesto pistache, 
roquette et menthe · noisettes torréfiées (7, 8) ..............  12€
Salade César · parmesan · croutons (1, 7)........................... 7€

S U P P L E M E N T S



allergènes : 1) gluten 2) crustacés 3) œufs 4) poisson 5) cacahuètes 6) soja 
7) lait 8) noix 9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc

A L L  D AY  M E N U

Selection de fromages Belges affinés de notre 
maitre fromager « Le solitaire » à La Hulpe (7)  .  18€
Brownies aux noix  
Glace confiture de lait et fleur de sel de Guérande · 
pop-corn (1, 7) .......................................................................................  11€
Panna cotta cacao  
Poire pochée aux épices · crumble (1, 7) ............................ 9€
Crème brulée pistache   
Agrumes · sorbet cerise · basilic (7) ....................................  11€
Ananas rôti au chalumeau  
Yaourt Grec · râpé de chocolat noir · menthe (7) ......  11€
Glace · sorbet (3 boules) (7) ........................................................ 9€
Salade de fruits  ................................................................................... 9€

D E S S E R T S

 
Cuisine non-stop de midi à 22h

*Plats déclinables en version végétarienne. 

Soupe du jour  ....................................................................................... 6€
Croquette de fromage (1, 7) ....................................................... 9€
Vol-au-vent de poulet fermier · frites (3, 7) .............  12€
Paccheri Bolognaise ou sauce tomate (1, 7, 9, 15) .. 11€
Pizza Margherita ou 4 fromages (1, 7) .............................. 9€
Cheeseburger 
Frites · salade · tomate · ketchup (1, 7) ............................... 11€
Fish & chips de cabillaud  
Frites · sauce tartare (1, 4, 10) ..................................................... 11€
Glace · sorbet (2 boules) (7) ........................................................ 6€
Salade de fruits  ................................................................................... 6€

P O U R  L E S  E N FA N T S

Selon disponibilité · Valable pour la table complète · 
Tarif hors boissons par personne  .................................................40€

Salade bar à disposition 
Buffet chaud avec un choix végétarien, viande et poisson 
Buffet desserts du jour

B U F F E T  D U  M A R C H E



A L L  D AY  M E N U

allergenen : 1) gluten 2) schaaldieren 3) ei 4) vis 5) pindanoten 6) soja 7) melk 
8) noten 9) selder 10) mosterd 11) sesam 12) SO2 13) lupine 14) weekdier 15) varken

 
Keuken non-stop vanaf 12.00 tot 22.00 uur

Loaded Hummus  
Fattoush salade · falafels met rode biet · krokante 
kikkererwten · pitabrood (1, 11) ..............................................  16€
Burrata uit Puglia  
Méchouia salade · gemarineerde ansjovis · 
granaatappel · sumac · zuurdesembrood (1, 7)  .........  16€
Bao met pulled duck van eenden bil *  
Mayonaise met groene curry · pickles van ui · 
furikake (1, 3, 4, 6, 10, 11)  ...............................................................  19€
Mechelse asperges    
Mimosa van ei · kappertjes · croutons · 
kruidensalade(1, 3, 10)  .................................................................. 24€
Garnaalkrokketen 
Aïoli inkt van inktvis · frisse venkel (1, 2, 3, 14)  .........  19€
Rundscarpaccio van gerookte Holstein   
Truffelmayonaise · oud Brugge · cresson   
(1, 3, 7, 10)  ................................................................................................  18€

O M  T E  D E L E N . . .  O F  N I E T
Nocellara olijven · olijfolie met look  ............................... 8€
Kaas met mosterd met dille · mosterd van 
Tierenteyn (7, 10)  ............................................................................... 9€
Mini Ardeense salami (15)  ........................................................ 9€
Bitterballen · dip met zachte mosterd · pickles  
van ui (1, 3, 7, 10)  ................................................................................... 9€
Sardines met extra reine olijfolie ·  
zuurdesembrood  (1, 4)  ............................................................... 11€

H A P J E S

Asperge salade     
Geroosterde halloumi kaas · pistache, raketsla en 
muntpesto · getoaste hazelnootjes (7, 8, 10) ..................  18€
Veggie burger   
Burger met venkel & knolselder · frieten · 
Srirachamayonaise · cresson · avocado (1, 9, 10, 11)   18€
Ravioli met kaviaar van aubergine     
Burrata · roomkaas met Parmezaan · coulis van 
Datterino tomaten · pesto van raketsla (1, 7, 8) .......... 22€
Rundssteak  « Hereford » (250g)  
Jonge scheuten · frieten · saus naar keuze  
(Béarnaise · groene peper · Roquefort) (3, 7) .............. 29€
Tussenribstuk “Black Angus”  (320g)
Jonge scheuten · frieten · saus naar keuze  
(Béarnaise · groene peper · Roquefort) (3, 7) .............. 38€
Vol-au-vent van hoevekip 
“Poulette” saus · asperges · “Ratte du Touquet » 
aardappelen (3, 7) ............................................................................. 26€
Poke bowl   
Gemarineerde zalm · ponzu saus met truffel aroma 
· sesam · komkommer · radijs jalapeno · koriander · 
pickles (4, 6, 11, 12) ............................................................................ 22€
Geroosterde zalm 
Bouillon met blanke miso · Soba noedels · ei   
(1, 3, 4, 5, 6, 11) ........................................................................................ 26€
Dagschotel (Tot 14u) .....................................................................  15€
Soep van de dag  ................................................................................. 9€

H O O F D G E R E C H T E N 

Caesar salade     
Schnitzel van kip · verse gemarineerde ansjovis · 
sucrine sla · ei · croutons · Parmezaan  (1)(3)(4)  ........19€
Dolce Burger  
Artisanaal broodje · Bocquillon rund · Chimay kaas 
· gekarameliseerde ui met St Hubertus · mayonaise 
Bister mosterd · cresson · Cœur de bœuf tomaat · 
augurk & bacon · frieten (1, 3, 7, 10, 15)  ..............................22€
Club sandwich   
Geroosterde kip · bacon · ei · Coeur de boeuf tomaat · 
Chimay kaas · mosterd mayonaise · frieten  
(1, 3, 7, 10, 15)  ...........................................................................................21€

D E  K L A S S I E K E R S 

Frieten (7)  ................................................................................................. 7€
Frieten van zoet aardappel  ...................................................... 7€
Gegrilde groene asperges · feta kaas · pistache, 
munt en raketsla pesto · getoaste hazelnootjes 
 (7, 8) .............................................................................................................  12€
Caesar salade · Parmezaan · croutons (1, 7) ................ 7€

S U P P L E M E N T E N



A L L  D AY  M E N U

allergenen : 1) gluten 2) schaaldieren 3) ei 4) vis 5) pindanoten 6) soja 7) melk 
8) noten 9) selder 10) mosterd 11) sesam 12) SO2 13) lupine 14) weekdier 15) varken

 
Keuken non-stop vanaf 12.00 tot 22.00 uur

*Vegetarische versies van deze gerechten zijn ook verkrijgbaar. 

Selectie Belgische kazen · geaffineerd door « Le 
solitaire » te Terhulpen (7)  ...................................................  18€
Brownie met noten   
Ijs van confituur van melk · fleur de sel van 
Guérande & popcorn (1, 7) ..........................................................  11€
Panna cotta met cacao  
Gepocheerde peer met specerijen · crumble (1, 7) ..... 9€
Crème brulée met pistache    
Citrusvruchten · kersensorbet · basilicum (7) .............  11€
Ananas geroosterd met bunsenbrander   
Griekse yoghurt · geraspte chocolade · munt (7) .....  11€
Ijs · sorbet (3 bolletjes) (7) ............................................................ 9€
Fruit salade  ............................................................................................ 9€

D E S S E R T S
Soep van de dag .................................................................................. 6€
Kaas kroket (1, 7) ................................................................................. 9€
Vol au vent van hoevekip · frietjes (3, 7) .....................  12€
Paccheri Bolognaise of tomatensaus (1, 7, 9, 15) ..... 11€
Pizza Margherita of met 4 kazen (1, 7) ............................. 9€
Cheeseburger 
Frieten · salade · tomaat · ketchup (1, 7) ............................ 11€
Fish & chips van kabeljauw  
Frietjes · tartaarsaus (1, 4, 10) ..................................................... 11€
Ijs · sorbet (2 bolletjes) (7) ............................................................ 6€
Fruit salade  ............................................................................................ 6€

V O O R  D E  K I N D E R E N

Op basis van beschikbaarheid · Geldig voor de  
volledige tafel · Prijs per persoon exclusief drankjes  40€

Salad bar ter beschikking  
Warm buffet met vlees, vis en vegetarisch naar keuze  
Dessertbuffet van de dag

M A R K T B U F F E T



A L L  D AY  M E N U

allergens : 1) gluten 2) shellfish 3) eggs 4) fish 5) peanuts 6) soy 7) milk 
8) nuts 9) celeriac 10) mustard 11) sesame 12) SO2 13) lupin 14) mollusc 15) pork

 
Non-stop kitchen from 12pm until 10pm

*Vegetarian version of theis dish also available. 

Loaded Hummus  
Fattoush salade · fattoush salad · beetroot falafel · 
crispy chickpeas · pitta bread (1, 11)  ..................................  16€
Burrata Pugliese 
Slata méchouia · marinated anchovies ·  
pomegranate · sumac · sourdough (1, 7)  ........................  16€
Pulled duck bao*  
Green curry mayo · pickled onion · furikake  
(1, 3, 4, 6, 10, 11)  ....................................................................................  19€
« Malines » asparagus   
Mimosa eggs · caper · crostini · soft herbs 
 (1, 3, 10)  .................................................................................................... 24€
Shrimp croquettes 
Squid ink aioli · fresh fennel (1, 2, 3, 14)  ...........................  19€
“Holstein” smoked beef carpaccio  
Truffle mayo · Vieux Brugge cheese · Watercress  
(1, 3, 7, 10)  ................................................................................................  18€

S TA R T E R S  TO  S H A R E . . .  O R  N OT
Nocellara olives · olive oil with garlic  ........................... 8€
Cheese with mustard and dill · Tierenteyn  
mustard (7, 10)  ...................................................................................... 8€
Mini Ardennes sausage (15)  .................................................... 9€
Bitterballen “fried meat croquettes · sweet  
mustard dip · onion pickles (1, 3, 7, 10)  ............................ 9€
Sardines in virgin olive oil ·  
sourdough bread  (1, 4)  ............................................................... 11€

S N A C K S

Asparagus salad    
Roasted halloumi cheese · pistachio, rucola and  
mint pesto · toasted hazelnut (7, 8, 10)...............................  18€
Vegan burger    
Fennel and celeriac burger · srirachanaise ·  
watercress · avocado · fries (1, 9, 10, 11)  ............................  18€
Eggplant caviar ravioli     
Burrata · parmesan cheese cream · Datterino  
tomato coulis · rucola pesto(1, 7, 8)  ..................................... 22€
Hereford Beef steak (250g)  
Young shoots · Belgian fries · sauce of your choice 
(Béarnaise · green pepper · Roquefort) (3, 7)  ............. 29€
Black Angus Ribeye (320g)
Young shoots · Belgian fries · sauce of your choice 
(Béarnaise · green pepper · Roquefort) (3, 7)  ............. 38€
Free range chicken Vol-au-vent  
« Poulette » sauce · asparagus · « Ratte du  
Touquet » potato (3, 7) .................................................................. 26€
Poke bowl   
Marinated salmon · ponzu truffle sauce · sesame · 
cucumber · jalapeno · radish · coriander · pickles 
(4, 6, 11, 12) ............................................................................................... 22€
Roasted salmon 
White miso broth · soba noodles · pak choy · eggs  
(1, 3, 4, 5, 6, 11) ........................................................................................ 26€
Today’s special (Until 2pm) .....................................................  15€
Soup of the day  ................................................................................... 9€

M A I N  C O U R S E S

Caesar salad     
Chicken schnitzel · fresh marinated anchovies ·  
gem lettuce · egg · croutons · grated Parmesan 
(1)(3)(4)  ....................................................................................................  19€
Dolce Burger  
Artisanal bun · Bocquillon beef · Chimay cheese · 
St Hubertus caramelized onions · Bister mustard 
mayonnaise · watercress · beef heart tomato ·  
pickle and bacon · fries (1, 3, 7, 10, 15) ................................ 22€
Club sandwich     
Roast chicken · bacon · egg · Beefsteak tomato · 
Cheese from Chimay · mayotard · fries  
(1, 3, 7, 10, 15)  .........................................................................................  21€

T H E  C L A S S I C S

Belgian fries (7)  ................................................................................... 7€
Sweet potato fries  ............................................................................ 7€
Grilled green asparagus · feta cheese · pistachio, 
rucola and mint pesto · toasted hazelnut (7, 8) .....  12€
Caesar salad · Parmesan cheese · crostini (1, 7) ...... 7€

E X T R A S



A L L  D AY  M E N U

allergens : 1) gluten 2) shellfish 3) eggs 4) fish 5) peanuts 6) soy 7) milk 
8) nuts 9) celeriac 10) mustard 11) sesame 12) SO2 13) lupin 14) mollusc 15) pork

 
Non-stop kitchen from 12pm until 10pm

*Vegetarian version of theis dish also available.

Selection of ripened Belgian cheeses from our 
master cheesemaker “Le solitaire” in La Hulpe 
(7)  .................................................................................................................  18€
Brownies with walnuts  
Ice cream with milk jam and Guérande flower  
of salt · popcorn (1, 7) ......................................................................  11€
Panna cotta cocoa   
Poached pear with spices · crumble (1, 7) ......................... 9€
Pistachio crème brulée    
Citrus · cherry sorbet · basil (7) ..............................................  11€
Pineapple roasted in a torch    
Greek yoghurt · grated dark chocolate · mint (7) .....  11€
Ice cream · sorbet (3 scoops) (7) ............................................. 9€
Fruit salad  ............................................................................................... 9€

D E S S E R T S
Soup of the day  ................................................................................... 6€
Cheese croquettes (1, 7) ................................................................ 9€
Vol-au-vent with free-range chicken · fries  
(3, 7) ..............................................................................................................  12€
Paccheri Bolognese or tomato sauce (1, 7, 9, 15) ..... 11€
Pizza Margherita or 4-cheese (1, 7) ..................................... 9€
Cheeseburger 
Salad · tomato · ketchup · fries (1, 7) .................................... 11€
Cod Fish & chips  
Tartare sauce · fries (1, 4, 10) ....................................................... 11€
Ice cream · sorbet (2 scoops) (7) ............................................. 6€
Fruit salad  ............................................................................................... 6€

F O R  T H E  K I D S

Upon availability · For the whole table ·  
Price per person excluding drinks  ..............................................40€

Salad bar 
Hot Buffet with a selection of meat, fish and vegetarian 
dishes 
Desserts Buffet

M A R K E T  B U F F E T


