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MENl'J,DE DEGUSTA;:IC')
MENU DEGUSTACION

Parfait de fetge d’anec, fruita de la passio i gelatina del seu consomé
Parfait de higado de pato, fruta de la pasion y gelatina de su consomé

Tallarines negres amb calamar, escamarlans i un pil-pil cremos
Tallarines negros con calamar, cigalas y un pil-pil cremoso

Llobarro amb arros cremoés de plancton i calamarsoé confitat
Lubina con arroz cremoso de plancton y chipiron confitado

Colomi en dues coccions amb mole i pa de pessic al vapor d’olives Kalamata
Pichon en dos cocciones con mole y bizcocho al vapor de olivas Kalamata

La nostra versié de la pinya colada: sorbet de pinya colada, escuma de coco i rom,
granissat de pinya i esferics de coco

Nuestra version de la pifia colada: sorbete de pifia colada, espuma de coco y ron,
granizado de pifia y esféricos de coco

Preu per comensal - Precio por comensal

59,00 €

IVAinclos en el preu - [VA incluido en el precio
Begudes a part - Bebidas aparte
EL mend ha de ser escollit per tot els comensals de la taula
EL menu debe ser elegido por todos los comensales de la mesa

Suplement per maridatge de begudes del nostre Sommelier
Suplemento de maridaje de bebidas de nuestro Sommelier

15,00 €



