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MENÚ DE LOS CÍTRICOS
MENÚ DELS CÍTRICS

Setas calabaza confitadas en cítricos con perlas de queso ahumado y consomé de setas
o   

Ensalada de Burrata ahumada con pera y  vinagreta de pomelo

Ceps confitats en cítrics amb perles de formatge fumat i consomé de bolets

o

Amanida de Burrata fumada amb pera i vinagreta d’aranja

Rape asado con salsa tailandesa, crema de apionabo y naranja y verduras a la parrilla
o

Meloso de ternera a baja temperatura con texturas de patata Ratte y gel de yuzu

Rap rostit amb salsa tailandesa, crema de celerí i taronja i verdures a la graella

o

Melós de vedella a baixa temperatura amb textures de patata Ratte i gel de yuzu

Bizcocho al vapor de cacao, crema de gianduja, gel de frutos rojos y sorbete de mandarina
o

Crema de chocolate blanco y romero, sopita de Malvasia, pino y helado de crema catalana

Pa de pessic al vapor de cacau, crema de gianduja, gel de fruits vermells i sorbet de mandarina

o

Crema de xocolata blanca i romaní, sopeta de Malvasia, pi i gelat de crema catalana

Precio por comensal · Preu per comensal 

40,00 €

 IVA incluido en el precio ·  IVA inclòs en el preu 
Bebidas aparte · Begudes a part

El menú debe ser elegido por todos los comensales de la mesa
El menú ha de ser escollit per tot els comensals de la taula 

Suplemento de maridaje de bebidas de nuestro Sommelier
Suplement per maridatge de begudes del nostre Sommelier 

9,00 €
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