Ment de la Coliflor

Entrantes

Crema tébia de coliflor amb ou a baixa temperatura
i oli fumat
o
Amanida de tomaquet ecologic, coliflor envinagrada,
cogombre, formatge feta i crostonets

Crema tibia de coliflor con huevo a baja temperatura
y aceite ahumado
o
Ensalada de fomate ecolégico, coliflor encurtida,
pepino, queso feta y picatostes

Principales

Corbina rostida amb puré de coliflor,
col kale i migas de pebre vermell fumat
o
Coll de xai amb tomaquets amanits,
salsa de iogurt i verduretes

Corvina asada con puré de coliflor,
col kale y migas de pimentén
o
Cuello de cordero con tomates a|iﬁoo|os,
salsa de yogur y verduritas

Postres

Amanida de fruita amb sorbet de llimona
o
Arrds amb llet de tapioca i coco amb gelat de canyella

Ensalada de fruta con sorbete de limén
o
Arroz con leche de tapioca y coco con helado de canela

Menu: 30,00 €
IVA inclds - IVA incluido
Begudes a part - Bebidas aparte

Suplement per maridatge de begudes del nostre Sommelier

Suplemento de maridaje de bebidas de nuestro Sommelier

6,00€

Menu du Chou-fleur

Entrées

Warm cream of cauliflower with egg cooked at low
temperature and smoked olive oil
or
Salad of organic tomatoes, pickled cauliflower,
cucumber, feta cheese and croutons

Créme tiede de chou-fleur avec ceuf cuit a basse
température et huile fumée
ou
Salade de tomates bio, chou-fleur marinég,
concombre, fromage feta et crodtons

Principal

Roasted sea bass with cauliflower puree,
kale and paprika crumbs
or
Neck of lamb with seasonal fomatoes,
yogurt sauce and baby vegetables

Bar réti avec purée de chou-fleur,
chou frisé et miettes de paprika
ou
Cou d’agneau avec tomates assaisonnées,
sauce au yaourt et petits [égumes

Desserts

Seasonal fruit salad with lemon sorbet
or
Rice pudding with coconut and cinnamon ice cream
Salade de fruits avec sorbet au citron
ou
Riz au lait de tapioca et noix de coco avec
glace a la cannelle

Menu: 30,00 €
VAT included - TVA comprise

Drinks not included - Boissons non incluses

Supplement for drink pairing of our Sommelier

Suplement de mariage de boissons par notre Sommelier

6,00€



