A PICORER
Olives Taggiasche (12) 5€

Noix de macadamia toastées a la fleur de sel -
piment fumé - huile d’argan (8) 5€

Assiette de mini saucissons
(au poivre - aux noix - au parmesan -
nature - chorizo) (7)(8)(15) 5€

Sélection de fromages Belges (7) 5€

A PARTAGER... OU PAS

Végétal

Halloumi a la plancha -

déclinaison de poivrons (7) 16€
Velouté épinards - basilic -

parmesan - croutons (7)(1) 15€
Chou-fleur réti au beurre salé des Polders,

créme de sésame, fromage blanc de Beersel

fumé au citron (7)(12) 7€
Carpaccio de tomates de saison -

huile de colza - houmous -

graine de courge (8)(11)(12)(13) 16€
Scamorza Belge - coulis de tomates fraiches

basilic - verveine (7) 17 €
Burrata - orange - grenade -

pesto - toast aux olives (7)(1) 18¢€
Le potiron revisité 15¢€

Rouleaux de printemps maison aux légumes
et épices- sauce cacahuetes (2rcs) (5)(6)(D)....c....

Terre

Assiette de jambon d’Ardennes
a la trancheuse (15)

LES CLASSIQUES

Risotto aux légumes de saison (7)........omrri. 20€
Maigre réti sur la peau (4)(7)(8) 20€
Sole meuniére - persil plat -

noix de macadamia (4)(7)(8) 21€
Filet de canette roti au miel de nos ruches....... 21€
Piéce de boeuf Belge grillée - beurre d’estragon

ou sauce au poivre 22 €

Mer
Crevettes grises - tomates de saison (2)(3)(10)(12) 15€

Croquettes aux crevettes grises

de la mer du Nord (1)(2)(3)(7)

Poulpe mariné grillé - garnitures de saison (11) ..... 17 €

17 €

Rouleaux de printemps maison aux scampis -
volaille - légumes croquants - menthe -
coriandre - sauce cacahu@tes (2)(5) ...rrri, 14€

AVEC CECI 6€

Frites fraiches
Purée de pomme de terre au lait battu (7)
Tagliatelles au beurre (1)(7)

Poelée de légumes du moment (7)

39.50€

Profitez de notre sélection de plats de saison présenté
sous la forme d'un buffet (sous réserve de disponibilité)

ALLERGENES : 1) gluten 2) crustacés 3) ceufs 4) poisson 5) cacahuétes 6) soja
7) lait 8) noix 9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc




