
Mensagem do Chef

Não somos um restaurante gourmet!

O conceito do nosso restaurante é de comida boa e com qualidade. O tipo de cozinha é único e com personalidade própria.

É à nossa maneira!

Desfrutem da experiência sem rótulos e sem preconceitos.

Obrigado

Rui Fernandes



Bacalhau sem Gomes de Sá
Tataki de atum em óleo de sésamo

e arroz malandrinho de algas
Lombinho de borrego com bulgur de especiarias

Cabidela de perdiz com cogumelos
Arroz malandrinho de algas

Risotto de cogumelos e espargos
20.00 € cada

Pargo com camarão e gnocchi de lima
Entrecôte maturado com gel de limão

e polenta de tomate seco e ervas
Lombo de veado com batata confit

e chutney de ruibarbo
25.00 € cada

Creme de santola com algas
Textura de queijos com compotas

Empadinhas de rabo de boi
Tabulé de legumes braseados

e ervas aromáticas
8.00 € cada

Brullé de foie gras
Couve-flor com vieira e pata negra

10.00 € cada

Pão variado
Azeite e balsâmico
Manteiga de ervas
Manteiga de cabra
3.50 € por pessoa

PRATOS PRINCIPAIS

ENTRADAS

COUVERT

        vegetariano
Se precisar de informações sobre alergénios por favor fale com o empregado de mesa

antes de efectuar o seu pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida,
incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente,

ou por ele inutilizado.

IVA Incluído 
Das 19h00 às 22h00


