


[ per finalitzar, dolcos i postres

Amanida de citrics amb cruixent de pera, 580 €
xarrup de mandarina i Yuzu

Parfait de formatge amb sablé d'avellana i
platan a la vainilla
Conté: gluten, ou, lactosa, fruits secs

Escuma de caramel amb hibisc, maduixa i
Ccoco en textures
Conté: lactosa, fruits secs

Gandche de cacau al 70 % amb taronja,
crumble de fruits vermells i sorbet de gerds
Conté: gluten, ou, lactosa

Cremds de cacau i castanya amb vidre
d’'ametlla i terra amb pebre de Sichuan
Conté: gluten, ou, lactosa, fruits secs

IVA inclos

Aquest establiment té a disposicié dels Clients la informacid relativa a al-ler-
gies o intolerancies dels plats que ofereix.

Si us plau, no dubteu en demanar el recull per consultar-ho al nostre Equip
de Servei a Sala.

a

Cata



Castellano

Y como colofén, dulces y postres

Ensalada de citricos con crujiente de pera, 580€
sorbete de mandarinay Yuzu

Parfait de queso con sablé de avellanay
platano a la vainilla
Contiene: gluten, huevo, lactosa, frutos secos

Espuma de caramelo con hibiscos, fresa y
coco en texturas
Contiene: lactosa, frutos secos

Gandche de cacao al 70% con naranja,
crumble de frutos rojos y sorbete de
frambuesa

Contiene: gluten, huevo, lactosa

Cremoso de cacao y castafa con cristal de
almendra y tierra con pimienta de Sichuan
Contiene: gluten, huevo, lactosa, frutos secos

IVA incluido

Este establecimiento tiene a disposicion de sus Clientes la informacion rela-
tiva a alergias o intolerancias de los platos que ofrece.

Por favor, no dude en solicitar dicha informacién para consulta a nuestro
Equipo de Servicio en Sala.

And to finish, sweets and desserts

Salad of citrus fruits with pear crisp, sorbet
of tangerine and Yuzu

Cheese parfait with hazelnuts sablé and
vanilla flavored banana
Contains: gluten, egg, lactose, nuts

Foam of caramel with textures of hibiscus,
strawberries and coconut
Contains: lactose, nuts

Gandache of 70% cocoa with orange,
crumble of red berries and raspberry sorbet
Contains: gluten, egg, lactose

Creamy cacao and chestnut dessert with
almond glass on edible soil with Sichuan

pepper

Contains: gluten, egg, lactose, nuts

VAT included

This Hotel has available to Guests the relevant information on allergies or

dietary intolerances of the food offered. Please,

do not hesitate to ask our Food and Beverage Team for such information in

order you can consult it.




Frongois

tt pour finir, douceurs et desserts

Salade d’agrumes avec croquant de poire,
sorbet a la mandarine et Yuzu

Parfait au fromage avec sablé de noisette
et banane a la vanille
Contient: gluten, ceuf, lactose, noix

Mousse de caramel avec hibiscus, fraise et
noix de coco en textures
Contient: lactose, noix

Ganache de cacao a 70% avec orange,
crumble de fruits rouges et sorbet a la
framboise

Contient: gluten, ceuf, lactose

Crémeux de cacao et chataignes avec cristal

d'amande et terre avec poivre de Sichuan
Contient: gluten, ceuf, lactose, noix

TVA comprise

580 €

Cet établissement met a disposition de ses Clients l'information d'allergies
ou d'intolérances concernant les plats proposés. S'il vous plait, n'hésitez pas

a demander plus d'information a notre Equipe en Salle.









